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Торговый Дом «Таганский»  
эксклюзивный поставщик  
сыров в России.

Официальный представитель  
молочного завода  
«Centrale del Latte».

 ЦЕЛИ ПРОЕКТА



Centrale del Latte  - завод, который производит 
молоко, йогурты, свежие и выдержанные 
сыры. 

На самом деле, все начинается с  земли, 
чтобы предложить здоровую и не генетически 
модифицированную продукцию, корм, 
которым кормят животных, поступает 
исключительно с земель заводчиков, 
работающих с постоянством и вниманием  
к охране территории Сан-Марино. 

Основным источником поставок Centrale del 
Latte является  молоко, собираемое с местных 
ферм. 

ОСОБЕННОСТИ 
ПРОИЗВОДСТВА



Члены Кооператива 
поддерживают рост производства, 
что выражается в увеличении 
выпуска готовой продукции, 
в сотрудничестве с органами, 
ответственными за охрану 
территории и разработку типовых 
продуктов, которые гарантируют 
сертификацию и качество 
продукции.

Качество и превосходство 
- настоящая миссия! 

www.centralelattesanmarino.com



• FORMAGGIO STAGIONATO DI SAN MARINO
• TOMA DEGLI ETRUSCHI
• PECORINO FRANCISCHIN
• MISTO
• PICCANTINO
• CAMPAGNOLA

СЫРЫ САН-МАРИНО,  
УЖЕ ГОТОВЫ К ПРОДАЖЕ



УПАКОВКА: вакуум, вес головы ˜38кг., порц. 4,5кг.

Продукт готов к употреблению.

FORMAGGIO STAGIONATO  
DI SAN MARINO
САН-МАРИНО 
ТВЕРДЫЙ СЫР

Состав: Пищевая ценность в 100г 
продукта:

коровье молоко 98,396% жиры 32г

сычужный фермент 0,004% белки 30 г

соль 1,6% соль 1,4

массовая доля  
жира в сухом  
веществе   23,99%.

Энергетическая ценность:

1635 Кдж / 390 Ккал

Хранить в холодильнике при температуре от +4° С до +6° С – 12 месяцев, 
при относительной влажности 70%, после вскрытия вакуумной упаковки 
хранить в холодильнике при температуре от +4° С до +6° С и употребить 
в течение 15 дней.



TOMA DEGLI ETRUSCHI /
ТОМА ДЕЛЬИ ЭТРУСКИ
СЫР ТВЕРДЫЙ 

УПАКОВКА: вакуум, вес головы 2,4кг.; порц. 1,2кг

Не содержит ГМО. Не содержит консервантов. Продукт готов  
к употреблению. Верхняя корочка сыра НЕ СЪЕДОБНА! 

Состав: Пищевая ценность в 100г 
продукта:

коровье молоко жиры 29,9 г (из них насыщенные 
жирные кислоты 20,7 г),сычужный фермент

отборные молочные ферменты углеводы 2,14 г  
(из них сахара 0,59 г)

соль белки 22,53 г, соль 1,92г
массовая доля жира в сухом 
веществе в 52,54%.

Энергетическая ценность:

1515 Кдж / 362 Ккал

Хранить  в холодильнике при температуре от +4° С до +6° С – 6 месяцев, 
при относительной влажности 70%, после вскрытия вакуумной 
упаковки хранить в холодильнике при температуре от +4° С до +6° С  
и употребить в течение 12 дней.



PICCANTINO / ПИККАНТИНО
СЫР ПОЛУТВЕРДЫЙ 

УПАКОВКА:  вакуум , вес головы ˜ 1,3кг.;  порц. 0,65кг.

Не содержит ГМО. Не содержит консервантов. Продукт готов  
к употреблению. Верхняя корочка сыра НЕ СЪЕДОБНА! 

Состав: Пищевая ценность в 100г 
продукта:

коровье молоко пастеризованное жиры 26,31 г (из них насыщенные 
жирные кислоты 15,48 г),сычужный фермент (животного 

происхождения)
отборные молочные ферменты углеводы 2,14 г (из них сахара 

0,59 г)
острый перец, соль белки 20,90 г, соль 1,21г
массовая доля жира в сухом 
веществе в 45,04%

Энергетическая ценность:

1376 Кдж / 329 Ккал

Хранить  в холодильнике при температуре от +4° С до +6° С – 4 месяца, 
при относительной влажности 70% после вскрытия вакуумной упаковки 
хранить в холодильнике при температуре от +4° С до +6° С и употребить  
в течение 12 дней.



FRANCISCHIN / 
ФРАНЧЕСКИН
СЫР ПОЛУТВЕРДЫЙ 

УПАКОВКА:  вакуум, вес головы ˜1,3кг., порц. 0,65кг.

Не содержит ГМО. Не содержит консервантов. Продукт готов  
к употреблению. Верхняя корочка сыра НЕ СЪЕДОБНА! 

Состав: Пищевая ценность в 100г 
продукта:

овечье молоко пастеризованное жиры 21,79 г  
(из них насыщенные  
жирные кислоты 18,51 г),

сычужный фермент

отборные молочные ферменты углеводы 3,41 г  
(из них сахара 1,559 г)

соль белки 21,79 г, соль 1,47г
массовая доля жира в сухом 
веществе в 37,30%

Энергетическая ценность:

1537 Кдж / 367 Ккал

Хранить  в холодильнике при температуре от +4° С до +6° С – 4 месяца, 
при относительной влажности 70%,  после вскрытия вакуумной упаковки 
хранить в холодильнике при температуре от +4° С до +6° С  
и употребить в течение 12 дней.



MISTO / МИСТО 
СЫР ПОЛУТВЕРДЫЙ

УПАКОВКА:  вакуум, вес головы ˜1,3кг., порц. 0,65кг.

Не содержит ГМО. Не содержит консервантов. Продукт готов  
к употреблению. Верхняя корочка сыра НЕ СЪЕДОБНА! 

Состав: Пищевая ценность в 100г 
продукта:

коровье молоко пастеризованное жиры 21,52 г  
(из них насыщенные  
жирные кислоты 16,87 г),

овечье молоко пастеризованное

сычужный фермент углеводы 1,68 г  
(из них сахара 0,59 г)отборные молочные ферменты

соль белки 21,52 г, соль 1,19г
массовая доля жира в сухом 
веществе в 39,43%

Энергетическая ценность:

1444 Кдж / 345 Ккал

Хранить  в холодильнике при температуре от +4° С до +6° С – 4 месяца, 
при относительной влажности 70%,  после вскрытия вакуумной упаковки 
хранить в холодильнике при температуре от +4° С до +6° С и употребить 
в течение 12 дней.



CAMPAGNOLA / 
КАМПАНЬОЛА 
ПОЛУТВЕРДЫЙ СЫР

УПАКОВКА:  вакуум, вес головы ˜0,7кг., порц. 0,35кг.

Не содержит ГМО. Продукт готов к употреблению.  
Верхняя корочка сыра НЕ СЪЕДОБНА! 

Состав: Пищевая ценность в 100г продукта:
коровье молоко пастеризованное жиры 37,59 г (из них насыщенные 

жирные кислоты 22,25 г),сычужный фермент 
(животного происхождения)
соль углеводы 3,26 г  

(из них сахара 0,52 г)
консервант: натамицин Е235 белки 28,23 г, соль 1,72г
массовая доля жира в сухом 
веществе в 51,19%

Энергетическая ценность:

1943 Кдж / 464 Ккал

Хранить  в холодильнике при температуре от +4° С до +6° С – 12 месяцев, 
при относительной влажности 70%, после вскрытия вакуумной упаковки 
хранить в холодильнике при температуре от +4° С до +6° С и употребить 
в течение 12 дней.



PECORINO DI SAN MARINO

Состав: Пищевая ценность в 100г продукта:
овечье молоко пастеризованное жиры 33 г (из них насыщенные жирные 

кислоты 21 г)
сычужный фермент углеводы 0 г (из них сахара 0 г)
молочные ферменты белки 24 г
соль соль 1,6 г

PECORINO DI SAN MARINO STAGIONATO

Состав: Пищевая ценность в 100г продукта:
овечье молоко пастеризованное жиры 37 г (из них насыщенные жирные 

кислоты 23 г)
сычужный фермент углеводы 0 г (из них сахара 0 г)
нативные молочные ферменты белки 26 г
соль соль 2 г

PECORINO DOLCE

Состав: Пищевая ценность в 100г продукта:
овечье молоко пастеризованное жиры 23,99 г (из них насыщенные 

жирные кислоты 19,73 г)
сычужный фермент углеводы 2,51 г (из них сахара 1,559 г)
молочные ферменты белки 20,79 г
соль соль 1,07 г

PECORINO FORTE

Состав: Пищевая ценность в 100г продукта:
овечье молоко пастеризованное жиры 21,59 г (из них насыщенные 

жирные кислоты 18,51 г)
сычужный фермент углеводы 3,41 г (из них сахара 1,559 г)
молочные ферменты белки 21,79 г
обезвоженный перец  чили,  
острый перец, соль.

соль1,87 г

PECORINO PICCANTE

Состав: Пищевая ценность в 100г продукта:
овечье молоко пастеризованное жиры 21,59 г (из них насыщенные 

жирные кислоты 18,51 г)
сычужный фермент углеводы 3,41 г (из них сахара 1,559 г)
молочные ферменты белки 21,79 г
обезвоженный перец  чили,  
острый перец, соль

соль 1,97 г

PECORINO ALLE NOCI

Состав: Пищевая ценность в 100г продукта:

овечье молоко пастеризованное жиры 21,59 г  (из них насыщенные 
жирные кислоты 18,51 г)

сычужный фермент углеводы 3,41 г  (из них сахара 1,559 г)

молочные ферменты белки 21,79 г

ДРУГИЕ 
СЫРЫ БУДУЩЕГО



PECORINO ANTANI

Состав: Пищевая ценность в 100г продукта:
овечье молоко пастеризованное жиры 21,59 г  (из них насыщенные 

жирные кислоты 18,51 г)
сычужный фермент углеводы 3,41 г  (из них сахара 1,559 г)
молочные ферменты белки 21,79 г
обезвоженный виноград, соль соль 1,67 г

PECORINO ALLE ERBE

Состав: Пищевая ценность в 100г продукта:
овечье молоко пастеризованное жиры 21,59 г (из них насыщенные 

жирные кислоты 18,51 г)
сычужный фермент углеводы 3,41 г (из них сахара 1,559 г)
молочные ферменты белки 21,79 г
смесь обезвоженных 
средиземноморских трав, соль

соль1,67 г

GORGONZOLA DI SAN MARINO

Состав: Пищевая ценность в 100г продукта:
овечье молоко пастеризованное жиры 21,59 г (из них насыщенные 

жирные кислоты 18,51 г)
сычужный фермент углеводы 3,41 г (из них сахара 1,559 г)
молочные ферменты белки 21,79 г
обезвоженный перец  чили,  
острый перец, соль

соль 1,97 г

PECORINO ALLE NOCI

Состав: Пищевая ценность в 100г продукта:
коровье молоко пастеризованное жиры 27г   (из них насыщенные 

жирные кислоты 19 г)
сычужный фермент белки 18 г
соль соль 1,6 г

GORGONZOLA DOLCE DI SAN MARINO

Состав: Пищевая ценность в 100г продукта:
овечье молоко пастеризованное жиры 27 г  (из них насыщенные 

жирные кислоты 19 г)
сычужный фермент белки 18 г
обезвоженный виноград, соль соль 1,67 г

GORGONZOLA PICCANTE DI SAN MARINO

Состав: Пищевая ценность в 100г продукта:
коровье молоко пастеризованное жиры 27 г  (из них насыщенные 

жирные кислоты 19 г)
сычужный фермент белки 18 г
соль соль 2,1 г

ДРУГИЕ 
СЫРЫ БУДУЩЕГО



ДРУГИЕ 
СЫРЫ БУДУЩЕГО

TALEGGIO DI SAN MARINO

Состав: Пищевая ценность в 100г продукта:
коровье молоко пастеризованное жиры 26 г  (из них насыщенные 

жирные кислоты 18 г)
сычужный фермент углеводы 0,4 г, белки 19 г
соль соль 2,1 г

CACIOTTA DI SAN MARINO

Состав: Пищевая ценность в 100г продукта:
коровье молоко пастеризованное жиры 24,96 г (из них насыщенные 

жирные кислоты 16,73 г)
сычужный фермент теленка углеводы 1,88 г
отборные молочные закваски белки 18,9 г
соль соль 0,99г

FORMAGGIO DI SAN MARINO

Состав: Пищевая ценность в 100г продукта:
коровье молоко пастеризованное, 
овечье молоко пастеризованное

жиры 21,52 г (из них насыщенные 
жирные кислоты 16,87 г)

сычужный фермент углеводы 1,68 г (из них сахара 0,59 г)
молочные ферменты белки 21,52 г
соль соль 1,19 г

FORMAGGIO DI FOSSA DI SAN MARINO

Состав: Пищевая ценность в 100г продукта:
коровье молоко 80%,  
овечье молоко 20%

жиры 32г (из них насыщенные 
жирные кислоты 26,17 г),

сычужный фермент белки 30 г
молочные ферменты соль 1,9 г
соль

SIA DI SAN MARINO

Состав: Пищевая ценность в 100г продукта:
коровье молоко жиры 30 г
сычужный фермент белки 24,50 г
молочные ферменты соль 1,7 г
соль

CACIOTTA DI SAN MARINO

Состав: Пищевая ценность в 100г продукта:
коровье молоко пастеризованное жиры 29 г
сычужный фермент 
 из козлятины и / или ягненка

углеводы 1,5 г

оконсервант E239 белки 26г
соль соль 2,3 г



Производитель: Cooperativa Agricola Latte Sammarinese S.C.A.A.R.L. 
Сан Марино, Strada Genghe di Atto, n.71 – 47890 Acquaviva (RSM),  

Repubblica di San Marino– (код предприятия SM 20 CE)

Импортер: ООО «Торговый дом «Таганский»,  
109029, Россия, город Москва,  

Автомобильный проезд, д.8, стр.7, оф.6-10  
тел. (495) 786-97-57  

ОТДЕЛ ПРОДАЖ: 
(495) 786-97-37

доб. 5407 Наталья  
доб. 5306 Ольга 
доб. 5505 Юлия  
доб. 5330 Алексей

www.tamp.ru 
zakaz@tamp.ru


